G

LA TABLE D'EUGENE

MENU DE SAISON

Menu Déjeuner ,
ENTREES

(Du Mardi au Samedi)

Chipiron/ épeautre-gingembre/ ail
noir/ curry/ piquillos.

Ravioles de boesuf/ creme de haricot-

Entrée/ Plat ou Plat/ Dessert Shitake/ émulsion céleri fermenté.

19€
PLATS

Agneau/ boulgour/ chou fleur/ radis/
herbes/ raisin de corinthe/ jus curry
noir.

Péche du jour/ beurre blanc ail des

Entrée/ Plat/ Dessert ours/ navet boule d’or/ mirabelle
23€. algues.
DESSERTS

Café Gourmand.

Viande d'origine France. Les * correspondent aux allergénes possibles
Eau micro filirée plate ou gazeuse &
discrétion.

Prix nets TVA 10% (Hors Boissons alcoolisées) - Service compris
Provenance des viandes : Union Européenne
Les menus sont composés par Geoffroy M., Francois V.



